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PRZYSTAWKA:

Kurczak marynowany w occie balsamicznym z konfitura

czerwonej cebuli

Mozzarella bufala z malinowymi pomidorami sos bazyliowy

Tatar z matiasa z czarna oliwka czerwona cebula i kolendra

ZUPA:

Rosol z makaronem/ koldunami
Krem z malinowych pomidorow z mozzarella i lis¢cmi Bazyli
Krem z biatych warzyw z prazonymi pestkami

Dwukolorowy krem z cukinii z grissini

DANIE GLOWNE:

Kurczak kukurydzany ze szparagami sos z bialego wina puree
ziemniaki mlode warzywa

Devolay puree ziemniaki colestaw

Schab sous vide sos kminkowy czerwona kapusta rozetka
ziemniaczana

Schab genua w sosie kurkowym zapiekanka ziemniaczana biala
kapusta

Pieczen wieprzowa pieczona z warzywami w sosie wlasnym
puree ziemniaki kapusta czerwona

Kotlet wieprzowy puree ziemniaki kapusta zasmazana

DRUGIE MIESO-DODATKOWO PLATNE 10ZL/0OS.

Pieczen wieprzowa w sosie wlasnym
Devolay
Kotlet wieprzowy

DESER:

Torcik z inicjatami

Panna cotta z owocami

Jablko/ biata czekolada
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DANIE GORACE I:

Sakiewka z indyka z porem i kukurydza sos winny z kaparami i
gnocchi szpinakowe buraki

Nalesniki z kaczka sos sojowy ogorek zielony i Smietana
Szynka pieczona kasza peczak pieczone warzywa

Strudel z lososia i kapusty sos pieprzowy concase z pomidorow
Roladka z kurczaka kluski ziemniaczane mix salat

Zraz wolowy kluski slaskie kapusta czerwona

DANIE GORACE I1:

Strogonow z kwasna Smietana
Gulasz wieprzowy, kluseczki, warzywa

Potrawka z Indyka z brokulami ryz

DANIE GORACE I11I:

Barszcz czerwony z krokietem
Flaki po florencku

Zurek na maslance z jajkiem
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4110 ZLEOTYCH

PRZYSTAWKA:

ENU

£~

Roladka z wedzonego lososia z Ricotta, pini, winegret
marchewkowy

Cielecina vitello tommato, salatka z ananasa i mango,
kapary

Carpaccio z marynowanego buraka z kozim serem
roszponka

ZUPA:

Bulion wolowy z makaronem gryczanym i warzywami
Zupa borowikowa z kluseczkami

] Francuska zupa cebulowa z grzanka i oscypkiem

DANIE GLOWNE:

u Udko kaczki confit z modra kapusta i gniocci

Poledwiczka wieprzowa sous-vide gratin ziemniaczany sos z
L palonego czosnku

u Kurczak ze szpinakiem i suszonymi pomidorami sos serowy i
gniocci szpinakowe ziemniaki pieczone z romanesco

DESER:
Kawa, czekolada, kakao
—  Nugat lodowy
3 — Gruszka/ crunch/ stony karmel
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ENU 4

DANIE GORACE 1:

Polik wolowy po burgundzku, kaszotto z grzybami, puree z
selera

L.osoS pieczony, peczotto z burakiem, sos z czerwonego
pieprzu, bimi

Udziec z kurczaka confit, sos curry, puree ziemniaczane, mix
salat

DANIE GORACE 11I:

Zraz wolowy, sos mysliwski, kluski slaskie

Zupa tajska z lisciami limonki i warzywami

Cepeliny z kaczka, konfitura z kapusty, demi glace

DANIE GORACE I111:

| Barszcz czerwony z krokietem

Kwasnica na wedzonym zeberku

Krem chrzanowy z prazonym boczkiem
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N PRZYSTAWEKA:

'l Mozaika z pstraga teczowego, sos velute, oliwa
szczypiorkowa

'] Carpaccio z bresoli z oliwa truflowa i rukola

|| Tatar wolowy z piklami , majonez truflowy

ZUPA:

Bulion wolowy z makaronem gryczanym I warzywami
Dyniowa z prazonymi pestkami dyni

Krem z topinamburu z wedzonym psiragiem

O 0O 0O O

Krem z kalafiora z tososiem

DANIE GLOWNE:

Udko kacze pieczone, buraki na ostro, sos
teriyaki

Poledwiczka wieprzowa pieczona w ciescie
francuskim, konfitura z czerwonej cebuli, demi
glace, mlode warzywa

Sakiewka ze schabu, puree bazyliowe, sos
porowy, colestaw

DESER:

rl

Gruszka, crunch, stony karmel

1 Malibu, kokos, biatla czekolada

~

C Jagoda/ ciemna czekolada/ jezyna
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DANIE GORACE 1:

D Poledwica z dorsza, sos z granatu, risotto z warzywami
'] Nalesniki z Kaczka, sos sojowy, ogorek zielony i §mietana

'] Biodrowka jagnieca, kluseczki borowikowe, buraki na cieplo

DANIE GORACE 11I:

[ ] Sandacz w sosie cytrynowo- maslanym risotto krewetkowe

[l Poledwiczka wieprzowa w sosie z marynowanego pieprzu, kluski
ziemniaczane, colestaw

] Imdyk w boczku durock, szpecle z warzywami, sos truflowy

DANIE GORACE I111:

O

Zurek na maslance z chrzanem, jajkiem i kielbasa

O

Barszcz czerwony z krokietem ™y

Flaki z klopsikami
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Rosol z makaronem
Krem pomidorowy z mozzarella i

bazylia

Dania gtowne:

Nuggetsy z kurczaka frytki surowka z
marchewki
Patka z kurczaka frytki mizeria
Mini Hamburger
Hot-dog

Makaron pomodoro

Na stodko:

¢ Nalesniki z serem na stodko z

@ Pancakes z owocami
Pierogi na stodko
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PODSTAWOWY
BUFET ZIMNY

SERY REGIONALNE:

OSCYPKI, KORBACE

WEDLINY Z WEDZARNI:

ROSTBEF ANGIELSKI

GALANTYNY

PIECZONE MIESA

GALARETKI DROBIOWE LUB WIEPRZOWE
PASZTETY

TARTY NA SLONO DWA RODZAJE

SOS TATARSKI I CUMBERLAND

MINI TATAR WOLOWY Z LOSOSIA

PIECZYWO
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- PODSTAWOWY -

BUFET ZIMNY

SALATKI (DWIE DO WYBORU )

SALATA ZIEMNIACZANA ZE SLEDZIEM 1
KISZONYM OGORKIEM

KLASYCZNA JARZYNOWA

GRECKA

SALATKA Z MARYNOWANEGO SELERA
SALATKA POROWA

SALATA Z BIALEJ I  CZERWONFI
MARYNOWANEJ FASOLI Z PIECZONY
ROSTBEFEM N
SALATKA Z TORTELINI Z PESTO

SALATKA CEZAR =l ::\
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SLEDZIE(DWA DO WYBORU)

Sledzie w cherry
Sledz w smietanie
Sledzie po grecku
Sledz w oleju
Sledz z granatem

Sledz po japonsku




Stol Wiejski
(0000zt do 100 osob )
Noga wedzona w calosci
Kieltbasa swojska
Kabanos
Schab wedzony na zimno
Karczek wedzony na zimno
Baleron
Pasztet ze stonina
Kaszanka
Poledwiczka faszerowana (chytre mieso )
Salceson
Boczek
Ogorki kiszone lub matosolne
Chrzan z jajkiem
Bundz
Bryndza
Masto
Moskole
Smalec
NA CIEPLO: Golonko, Zeberka, Kapusta,
Pierogi, Bigos

Stol wloski
(0000zt do 100 osob )
Kurczak w occie balsamicznym
Antipasti mix
Mozzarella bufala z Polidorami
Ser burrata z Pesto
Carpaccio wolowe
Bresaola
Salami spianata
Tradycyjna wloska mortadela
Salami milano
Salami finocchiona
Prosciutto z melonem
Paluszki grisini

L Wiloskie sery twarde _
3 Pieczywo z oliwkami i suszonymi p@ idora_mi\f, N
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Stol Finger food
(4000z1 do 100 osob )

Tartaletki z tatarem z tososia
Tartaletki z tatarem wolowym
Mini caprese na wykataczce
Krewetki w tempurze
Ptysie nadziewane tunczykiem
Ptysie z wolowina
Roladki z cukinii z ricotta
Roladki z baktazana z ricotta
Wytrawne babeczki z pasta ziolowa z tunczyka,
gorgonzoli, ltososia
Mini kanapeczki z wloska wedlina, z pieczonym
schabem, ze piklowanym Sledziem 1 cebula
Krewetki w temperze
Mini buteczki z tofu i trawa cytrynowa
Mini buteczki z wieprzowina
Tortilla z kurczakiem 1 warzywami
Sakiewki z bresaola i serkiem

Stol Stodki
(3100 zt do 100 osob )

ASORTYMENT BUFETU SLODKIEGO
UZALENIONY JEST OD SEZONOWOSCI




CHLEB NA POWITANIE

KAWA, HERBATA, WODA, SOKI, NAPOJE
GAZOWANE

KIELISZEK WINA MUSUJACEGO DO TOASTU
(DLA DZIECI BEZALKOHOLOWE)

DIETY BEZGLUTENOWE,
WEGETARIANSKIE I INNE

DZIECI DO LAT 3 — GRATIS
DZIECI OD 3 — 8 LAT — 50% CENY

PODSTAWOWA DEKORACJA KWIATOWA -
STOLY ORAZ STOL PREZYDIALNY

NUMER STOLIKA

JEDEN BARMAN DO 100 OS — 1200 Z1.

UDOSTEPNIENIE BARU Z WYPOSAZENIEM DLA FIRM
ZEWNETRZNYCH 600 Z1.
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. ZUPA:
DANIE GLOWNE:

KOLACJA 1

KOLACGJA 11

KOLACGJA 111

DESER (SERWOWANY):

SALATKI :
SLEDZIE
OPCJE DODATKOWE:
¢
ZAMAWIAJACY
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Anna Kowalczyk
tel: 513 758 741

Ltoty Ktos Lapsze Nizne

HOTEL - RESTAURACJA - SALA BANKIETOWA
Ul. Dtuga 186 34-442 Lapsze Nizne

https://www.zlotyklos.eu/
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